Lanudvhaus Heidehhof

Buffetkatalog — Kulinarisches Angebot

Das Heidehof - ,, Teilchen*- Angebot

WARMES in kleinen Portionen

e Kleine gepellte Kartoffeln mit Krauterquark und Leinol
1,50 Euro pro Portion

e Kleiner Kartoffelpuffer mit Flusskrebsschwinzen und Creme fraiche

2,50 Euro pro Portion
e Gefullte Champignons mit Fetacreme
2,00 Euro pro Portion
e RosmarinspieBe mit Hihnchenbrust
2,50 Euro pro Portion
e Gebackene Garnelen auf mediterr. Gemusebett
2,00 Euro pro Portion
e Meat-ball auf Salsa rosso
2,00 Euro pro Portion
e Currywurst “en miniature” im Glas
2,50 Euro pro Portion
e  Sichsische® Mini Arancini auf Arrabiata Sauce
2,50 Euro
e Geriducherte Forelle mit Safran-Risotto
3,00 Euro

SUPPEN in kleinen Portionen

e Kaltes Gurkensippchen
2,00 Euro pro Portion
e Kaltes Tomatenstippchen ,,Gazpacho*
2,00 Euro pro Portion
e Waldpilzsippchen mit Griin
2,00 Euro pro Portion
e Kartoffelschaumsiippchen mit Griin
2,00 Euro pro Portion



KALTES in kleinen Portionen

e Serrano-Schinken mit Honigmelone und Balsamicocreme

2,00 Euro pro Portion
e Rauch-Lachs-Tatar auf Wakame-Algen

2,50 Euro pro Portion

e Matjeshappen auf Kartoffel-Gurkensalat
2,00 Euro pro Portion

e Paprikamousse mit Schinkenwiirfeln auf Pumpernickel

2,00 Euro pro Portion

e Roastbeef Rollchen mit Walnuss-Tsatsiki
2,30 Euro pro Portion

e Tatar vom Rind mit Wachtelei auf Pumpernickel
3,00 Euro pro Portion
e Mini-Wrap verschieden geftllt
2,50 Euro pro Portion
e (Crostini mit Rauchlachs, Serano-Schinken und verschiedenem Kise
2,30 Euro pro Portion
e Geftllte Carpaccio Crepes Rollchen

2,50 Euro pro Portion

e Geftllte Kirsch-Tomaten mit Frischkase
2,50 Euro pro Portion

SUSSES in kleinen Portionen

e Frdbeer-Salat mit frischer Minze

2,00 Euro pro Portion

e After Eight — Joghurt — Creme
2,00 Euro pro Portion

e Cake Pops

3,00 Euro pro Portion

e DPanna cotta mit Himbeersauce
2,00 Euro pro Portion

e Hausgemachte Beerengriitze mit Vanillesauce
1,70 Euro pro Portion
e FHrzgebirgische Kirschcreme
2,50 Euro pro Portion
e Ricotta-Eierlikorcreme mit Mango-Limetten-Piiree
2,50 pro Portion



So kénnte Ihr Festmenii gestaltet sein:

Menu 1.

Suppchen von zweierlet Paprika
s$okk

Mastkalbsriicken mit Dijonsauce,

Gemuse-Chartreuse nach Art des Hauses

und gebackene Gervaiskartoffel

s$oxk
Weilles Mousse au chocolate
mit Cassissorbet und Pistaziensahne

32,00 Euro p.P.

Menu 2.

Carpaccio von Rote Beete
mit Ribisel-Dressing
und gebratenen Garnelen
ok

Basilikumschaumsuppe
Rk

Brust von der Maispoularde mit Pflaumen-Portwein-Glace

Paprika-Lauch Gemtse und gratinierte Kartoffeln
ook

Hausgemachtes Baileysparfait
auf Schokoladen-Chili-Sauce mit Sahnetupfer

40,00 Euro p.P.



Menu 3.

Currycremesuppe mit Streifen von Katenschinken
Hokok
Filet von der Meerbarbe auf Blattspinat
Zitronenschaum und Wildreisstreusel
Hokok
Lende vom Angusrind mit Malteser-Chilisauce,
Prinzessbohnen im Speckmantel und gebackene Kartoffeln
KoKk
Warmes Schokoladentortchen
mit Nusseis und gelierten Schattenmorellen

52,00 Euro p.P.

Fir Ihre Kaffeetafel halten wir fiir Sie auf Bestellung vom feinsten
Kleingeback tber Petits fours,
vom frischen Blechkuchen
bis hin zur ein- oder mehr-Etagen Hochzeitstorte alles bereit,
was das Konditorei-Herz hoher schlagen lasst.
Stimmen Sie sich mit uns ab, wir organisieren Thren
kulinarischen Nachmittag

Zum Abend ein warm kaltes Buffet — kein Problem, es halt fur jeden
Ihrer Gaste gentigend Gaumenfreuden zur Auswahl und den
individuellen Gusto bereit, lassen Sie sich von uns beraten:



Dippoldiswalder Landbuffet

(ab 40 Personen)
T 2 2 2 2 2 2 2 2

,,Rustikales Hausschlachtenes® aus der Stammfleischerei
(Blut-, Leber- und Knackwtrste, Pékelkamm, Hackepeter usw.)
Matjes-Gabelbissen nach Tante Hanna
Kriuter-Bauernsiilze mit Schnittlauchremoulade
Frische Gartensalate aus der Dresdner Umgebung
*

Deftiger Kesselgulasch
*
Loosen Fleischer’s Spannferkel
Ragout aus der Wildschweinkeule in wiirziger Majoran-Sauce
Brust und Keule vom Bauernhihnchen
Frische Pokelrippchen und Bratwiirste vom Rost
Dazu gibt’s
dampfendes Sauerkraut, frisches Gartengemiise,
gebratene SemmelkloBscheiben, lauwarmen Specksalat
und frisches Landbrot
*

Sichsischer Kise aus Karsdorf und Kamenz
*

Ofenwarmer Apfelstrudel mit Vanillesauce und Schlagsahne

GroBmutters Schokoladenpudding mit Vanillesauce
*

Frisches Obst aus Borthen

Preis : 33,00 Euro pro Person



Hin Hochzeits-Buffet

(ab 40 Personen)

35"

VORSPEISEN
Salat Caprese mit Olivenol und Basilikum
Gerauchertes Schweinslendchen mit Honig-Melone
Rathmannsdorfer Rauchforelle und gebeizter Fjordlachs
auf Apfel-Fenchel-Salat
Knackige Gartensalate mit verschiedenem Dressing

SUPPE
Hochzeitssuppchen mit Eierstich und feinem Wurzelgemuse

HAUPTGERICHTE
Gefullte Poulardenbrust auf Gemusefettuccine
Gegrilltes Zander auf rahmigem Lauch
Kleine Schnitzelchen ,,Wiener Art* aut Kaisergemtse
Kalbsrollbraten aus der Fleischerei Lotze im Pfifferlingsrahm
mit griinen Bohnen
Breite Bandnudeln in einer Mascarponesauce mit Blattspinat,
Kirschtomaten und Parmesan

dazu reichen wir
Gemiisereis, Sellerie-Kartoffelstampf und kleinen gebratenen Kartoffeln

KASE

Milde Kisesorten von heimischen Meierhofen

AUS DER PATISSERIE
Panna cotta mit verschiedenen Saucen
/weierlei Mousse au chocolate

Mundgerechtes Obst
Profiteroles

Preis : 39,00 Euro pro Person



HEIDEHOF - BUFFET

(ab 40 Personen )

VORSPEISEN VON DER KALTEN MAMSELL
Rosa Rinderriicken mit einer sichs. Remoulade
Stralsunder Matjes und norwegischem Raucherlachs auf Knacke
Geraucherte Entenbrust mit Roten-Linsen-Salat
Insalata Caprese & Griechischer Bohnen-Tomaten-Salat

DER SUPPENTOPF

Tatelspitz-Bouillon mit Leberknédeln und Wurzelgemiise
*

AUS DER PFANNE UND DEM ROHR
Frauensteiner Kalbshaxen am Buffet tranchiert,
mit sommerlichem Gemoise nach Leipziger Art
oder
Gepokelte Rinderzunge mit Spargelgemiise
*
Schweinsmedaillons mit Nusskruste und Maishahnchenbrust mit
Pflaumen-Portweinglace auf Kiimmel-Spitzkohl
Gegr. Heilbuttfilet mit einer Dill-Senf-Sauce auf rahmigem Krebs-Lauch
Zweietlei Tagliatelle mit Gambaretti und Tomatenpesto
dazu
Risi en pist, Petersilien-Kartoffeln

und Kartoffelgratin nach Art der Kiichenmeisterin
X

KASE
Deutscher und italienischer Kase mit blauen Trauben
Diverse Brotsorten aus der Hausbackerei und vom ,,Meyer Backer*

AUS DER PATISSERIE
Ricotta-Eierlik6rereme mit Mango-Limetten-Puree
Mascarpone Joghurt Creme und frische Erdbeeren

Frischer Obstsalat
oder
Omelett Surprice

46,00 Euro pro Person



Leicht © mediterranes

GEBURTSTAGSBUFFET
(ab 40 Personen )
VORSPEISEN

Buffel-Mozzarella mit Serrano-Schinken
Verschiedene Bruschetta
Carpacchio tradizionale
Hihnchensalat mit Oliven und getrockneten Tomaten
Rucolasalat mit Pinienkernen, Kirschtomaten und Parmesan

SUPPE
Gelbes Paprikacremestppchen

mit einem Koriander-Knoblauchpesto
*

AUS DER PFANNE UND DEM ROHR
Dry Age Roastbeef rosa gebraten
Rosa Entenbrust mit frischen Kriautern und Knoblauch
Hihnchenschenkel -Saltimbocca-
Schweinslendchen “ligurisch” in Kastaniensauce
Fischeintopf nach Livorneser Art
Gnocchi mit Salbei und Ziegenkase

Rosmarin-Kartoffeln, Tomaten-Polenta, mediterranes Gemiise
Diverse ,,mediterrane® Brotsorten

AUS DER PATISSERIE
Tiramisu
Zitronen-Mascarpone mit Pfirsichen
Muskateller Zabaione mit eingekochten Birnen

Mousse au chocolat mit Eierlikor
Frisches Obst

Preis : 45,00 Euro



Bohmisches Buffet

(ab 25 Personen )

VORSPEISE

Entenleber Terrine mit Preiselbeergelee
Beef Tatar auf gerostetem Knoblauchbrot
Prager Wurstsalat
Hausgebackenes Schmalzbrot mit Entencontfit

SUPPE

Sauerkrautsuppe mit Bratwurst und Sauerrahm

HAUPTGERICHTE

Paprika-Hithnchen mit Reis
Gerducherte Schweinekeule mit Kraut nach Bohmischer Art
und Hefeknodel
Svickova — Bohmischer Llendenbraten mit Karlsbader Knodeln
Gebratenes Zanderfilet mit Kerbelsauce, buntem Gemitise und
Petersilienkartoffeln
Mit Rauchfleisch und Sauerkraut gefiillte Kartoffelknodel

DESSERT

Dukaten Buchteln mit Vanillesauce
Mit Erdbeeren gefullte Topfenknodel auf einer Orangen-Zitronen-
Quarksauce
Trhanec — Bohmischer Kaiserschmartn

Preis : 31,00 Euro



Thr Buffet konnte aber auch ganz anders sein. Unsere
Lieferanten bringen mehrmals in der Woche die frischesten
Delikatessen direkt in den Heidehof.

Stimmen Sie Thre Wiinsche mit uns ab,

Sie und Thre Giste werden zufrieden sein.

Landhaus Heidehof
01744 Dippoldiswalde, Hohe Stral3e 2 - Tel.. 03504-64870
hotel@landhaus-heidehof.de — hotel@l.andhaus Heidehof
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